
ANTOINE GIRARD
P Â T I S S E R I E  -  B O U L A N G E R I E

Carte des fêtes 
2024

Réservations exclusivement
par téléphone au 05 53 53 41 04

ou directement en magasin

41 bis, Boulevard de Stalingrad
24000 Périgueux

www.antoine-girard.com

Nous vous souhaitons de

belles
fêtes !
Régalez-vous !

Commandez votre galette
dès maintenant

et venez la récupérer
à partir du 3 janvier

GALETTE FRANGIPANE
4,00 € la part

Pur beurre AOP
4/6/8 personnes

COURONNE DES ROIS BRIOCHÉE
3,50 € la part

Pur beurre AOP
4/6 personnes

HORAIRES 
D’OUVERTURE

OUVERTURE
EXCEPTIONNELLE

ARRÊT DES COMMANDES

FERMETURE

DU MARDI AU SAMEDI
06h30 - 13h30 / 15h00 - 19h00

LE DIMANCHE
07h30 - 13h00

LE MARDI 24 DÉCEMBRE
06h30 - 18h30 NON STOP

LE JEUDI 19 DÉCEMBRE À 19H
pour les commandes des 24 et 25 décembre

LE VENDREDI 27 DÉCEMBRE À 19H
pour les commandes du 31 décembre

Aucune modification ne pourra être effectuée 
une fois la commande passée.

LE JEUDI 26 DÉCEMBRE
LE MERCREDI 1ER JANVIER
LE JEUDI 2 JANVIER

LE MARDI 31 DÉCEMBRE
06h30 - 17h00 NON STOP

LE MERCREDI 25 DÉCEMBRE
08h30 - 12h00



NOS BÛCHES MOUSSE

GOURMANDISES

Individuelle, 4 ou 6 personnes - 5,20 € la part

CAKE PAIN D’ÉPICES - 12,00 €
PANETTONE AUX AGRUMES CONFITS - 14,00 €
PANETTONE GOURMAND - 17,00 €
Glaçage chocolat lait Gianduja 35%, noisettes et écorces d’orange 
TOURTE SAINT GEORGES - 5,80 €
Cake rhum raisin ou citron confit ou pépites de chocolat
BRIOCHE DE NOËL - 7,60 €
Chocolat, oranges confites, noisettes, macaronade amandes effilées
SAPINOU DE NOËL - 5,00 € 
Cake aux épices de Noël, cranberries, oranges confites, raisins
GÂTEAU AUX NOIX DU PÉRIGORD - 11,50 €

CAKE DE OUF - 12,00 €
Biscuit pâte d’amande et pâte de noisette
Confiture myrtille framboise
Glaçage croquant chocolat lait noisette

AMOUR DE CHOCO
Biscuit moelleux cacao amandes
Croustillant praliné feuilletine
Crémeux chocolat lait caramel
Mousse chocolat noir Manjari 64%

CÂLINE
Biscuit ultra moelleux au beurre
Croustillant spéculos
Crémeux caramel beurre salé
Mousse chocolat blanc Opalis 33% à la gousse de vanille

GOURMANDE
Biscuit moelleux amandes noisettes
Croustillant feuilletine noix de pécan
Crémeux mangue passion
Mangues poêlées au miel
Ganache montée chocolat blond Dulcey 35%

PABANA
Biscuit brownie
Crémeux banane
Croustillant Dulcey 35%
Sorbet banane mangue passion citron vert

CARAHUÈTE
Biscuit dacquois amandes
Crème glacée vanille Madagascar
Caramel mou beurre salé
Cacahuètes torréfiées

CHALET SUISSE - 35,00 € - édition limitée

Meringue suisse
Crème glacée vanille Madagascar
Sorbet framboise
Chantilly vanille gousse

Individuelle, 4 ou 6 personnes - 5,40 € la part

NOS BÛCHES GLACÉES

NOS PAINS SPÉCIAUX

NOS GOURMANDISES SALÉES

PAIN DE MIE ROND - 3,70 €
PAIN RAISINS SÉSAME NOIR - 3,20 €
PAIN AUX NOIX - 3,20 €
PAIN AUX FIGUES - 3,20 €
PETIT ÉPAUTRE - 3,20 €
GRAND ÉPEAUTRE - 2,30 €
PAIN À LA FARINE DE MEULE - 2,40 €
L’ANCÊTRE - 2,60 €
TOURTE DE SEIGLE - 1KG - 4,60 €

CROÛTE BOUCHÉE RIS DE VEAU - 4,20 €
CROÛTE BOUCHÉE VIDE - 1,90 €
TOURTE APÉRO LARDONS EMMENTAL - 14,00 €
GRIGNETTE LARDONS - 1,50 €
GRIGNETTE CHORIZO - 1,50 €
PRÉFOU - 6,00 €
TARTIFFLE - 9,20 €

Sans oublier notre gamme

de pains habituelle

Entremet glacé 

en forme de chalet

PLATEAU DE LUNCHS SUCRÉS FROIDS
16 ou 40 pièces - non personnalisable
Sélection faite par Antoine

ASSORTIMENT DE BONBONS AU CHOCOLAT - Sélection Valrhona
Ballotin de 150g, 250g, 375g, 500g, 750g, 1kg - 90 €/kg
AMANDES ET NOISETTES ENROBÉES DE CHOCOLAT - 5,50 €
Ballotin de 100g 
ÉTUIS D’OURSONS GUIMAUVE  - 12,00 €
Enrobés de chocolat noir
MARRON GLACÉ MAISON - 2,50 €
ÉTUIS DE MARRONS GLACÉS (6 MARRONS) - 15,00 €
TABLETTES GOURMANDES - 8,00 €
Chocolat lait ou noir grand crus garni d’un caramel mou beurre 
salé et streuzel noisettes
TABLETTES CRUNCHY - 6,50 €
Chocolat lait ou noir grand crus parsemé de perles craquantes
PÂTE À TARTINER NOISETTE - 5,00 €

NOS CHOCOLATS

NOS LUNCHS
Plateau de 16 pièces - 16,80 €
Plateau de 40 pièces - 42,00 €

PLATEAU LUNCHS SALÉS CHAUDS
16 ou 40 pièces - non personnalisable
Roulé saucisse, mourtarde
Roulé feuilleté saumon
Gougère
Croque forestier
Croissant jambon, comté

PLATEAU DE LUNCHS SALÉS FROIDS
16 ou 40 pièces - non personnalisable
Pain d’épices, foie gras
Bun’s saumon, aneth
Bun’s magret, foie gras
Choux chorizo, guacamole
Choux chèvre, noix, miel
Wrap roulé jambon, ail et fines herbes
Wrap tomate roulé thon, mayonnaise, ciboulette
et tomates séchées
Quiche lorraine


